
LA CARTELA CARTE

19 Rue de Mi gneaux
Ve rrières le  bui sson

01 60  13 14 06

tel:0160131406


+ sauce au choix* (4 pièces)

PETITS PLAISIRS
NEMS CANARD & SAUCE (4 pièces) 10€

NEMS  POULET & SAUCE (4 pièces) 9€

BROCHETTES BOEUF
Boeuf mariné & Légumes croquants sauce Tiew 
Boucherie “Les Hauts près” à Verrières Le buisson

3 pieces   10€
5 pieces   17€

BROCHETTES POULET
Poulet Satay marinées & Légumes croquants sauce cacahuètes 

3 pieces      9€
5 pieces  15€

ENTRÉE DU MOMENT
(Cf ardoise)

GYOZA CLASSIC PORC
Porc, poireaux, gingembre.

GYOZA 32 CANARD
Canard confit & curry rouge thaï.

GYOZA 40 POULET
Poulet, ail des ours frit & épinards.

9€

12€

9€

*Sauce au choix : Thaï-landaise, Tartare aux herbes, Ponzu agrumes ou Mayonnaise spicy.

PLANCHES A PARTAGER
PLANCHE SIMPLE PAPY
2 nems poulet + 2 nems veggie + salade papaye + légumes croquants 
+ au choix : 3 brochettes boeuf  OU  3 brochettes poulet. 

18€

PLANCHE DOUBLE PAPY
3 brochettes boeuf + 3 brochettes poulet + boeuf séché + salade papaye + légumes croquants 
+ au choix : 4 nems poulet   OU  4 nems veggie.

28€

NEMS  VEGGIE & SAUCE (4 pièces) 8€

+ sauce au choix* (4 pièces)

+ sauce au choix* (4 pièces)



GUA BAO SIGNATURE
Servis par 2

# LE LANDAIS
Poulet frit, carottes, chou rouge, pickles de radis, coriandre, graines 
de sésame, piment d’Espelette, sauce mayonnaise spicy.

# LE LUC LAC
Dés de boeuf mariné, tomates, concombre, poivre rouge de kampot, 
oignon rouge, coriandre, cébette, cacahuètes.

# LE GUA BAO DU MOMENT
(Cf ardoise)

12€

13€Boucherie “Les Hauts près” à Verrières le Buisson

FORMULE MIDI

GYOZA BOWL
Composé de riz, choux blanc, carottes, tomates, concombre, sésame, 
cébette, coriandre.
+ Gyozas aux choix : porc / canard (+1€) / poulet (4 pièces)

16€

GUA BAO 18€(2 pièces) + 2  accompagnements au choix

PLAT DU JOUR (Cf ardoise)

FORMULE  ENTRÉE + PLAT DU JOUR (Cf ardoise)
Entrée = Petits plaisirs  OU entrée du moment ( supp 1€)  

FORMULE   PLAT DU JOUR + DESSERT (Cf ardoise)

Dessert = Liste des desserts  OU   dessert du moment ( supp 1€)  

FORMULE   ENTRÉE + PLAT DU JOUR + DESSERT
Entrée = Petits plaisirs  OU  entrée du moment ( supp 1€)  
+ Plat du jour
+ Dessert = Liste des desserts  OU dessert du moment ( supp 1€)  

(Du mercredi au vendredi inclus)
Nous contacter pour connaître les plats du jour et suggestions du moment

PLAT SIGNATURE
“LARMES DU TIGRE & CHANT DU COQ” 30€

Duo de viande : boeuf fondant sauce “larmes du tigre” & poulet grillé mariné 
citronnelle sauce “verte fusion” accompagné de riz thaï, herbes fraiches et 
pickles maison.

18€

25€

25€

30€(Cf ardoise)



ACCOMPAGNEMENTS
SUCRINE GRILLÉE 6€
Mayonnaise japonaise, cacahuètes, poivre rouge de sichuan, ciboulette.

RIZ PAPYTIK 6€
Façon papytik, oeuf, carotte, petit pois.

SALADE PAPYTIK 6€
Papaye, carottes, tomates, haricots verts, cacahuètes.

PAK CHOY 6€
Sautés à l’ail et gingembre.

FORMULE ENFANT
MENU ENFANT 12€
Poulet croustillant, riz, boisson + sirop au choix.
+ Boule de glace au choix.

DESSERTS
MANGO PAPYTIK 12€
Riz gluant au lait de coco, mangue fraiche, graine de sésame.

PANDAN COCO 12€
Crème pandan, sorbet framboise yuzu et cannelé revisité deux couleurs.

TRIO DE MOCHIS GLACÉS 10€
Parfums au choix : vanille / chocolat noix de coco / framboise / mangue  / 
/ thé matcha / citron yuzu / litchi

GLACES ARTISANALES

1 BOULE 5€ / 2 BOULES 8€ / 3 BOULES 10€

“Les sorbets de Saint Mandé à Chilly-Mazarin”
Vanille / thé vert matcha / citron vert / framboise yuzu / mangue /caramel 
/  chocolat noir 
(avec ou sans chantilly)

DESSERT DU MOMENT (Cf ardoise)



NOS SAVEURS D’AILLEURS… À 
EMPORTER ICI.

INSTALLEZ-VOUS, OUVREZ LA 
BOÎTE… ET LAISSEZ LE 
VOYAGE COMMENCER



SUIVEZ NOUS
Papytik.restaurant

Papytik Restaurant

papytik-restaurant.com

LUNDI ET MARDI - FERME
MERCREDI - 12H-14H30 - 19H-22H30

JEUDI - 12H-14H30 - 19H-22H30
VENDREDI - 12H-14H30 - 17H-23H30

SAMEDI - 12H-14H30 - 18H-23H30
DIMANCHE - 12H-14H30 - 19H-22H

NOS HORAIRES D OUVERTURE‘

Click & collect - pas de livraison
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